
Burgunder Trüffel
echte feine

aus dem Berner Oberland

R e z e p t v o r s c h l a g

Bandnudeln mit Trüffel (für vier Personen)

Zutaten:

40g Trüffel

2 dl  Rahm

240g  Bandnudeln (Tagliatelle paglia e fi eno)

80g  Butter

 Salz, Pfeffer, Parmesan

Zubereitung:

Sauce - Butter zerlassen und mit Rahm mischen. Salz und Pfeffer nach Bedarf. 

Nudeln bissfest kochen, abschütten und abschrecken. Zusammen mit dem Rahm

und den Trüffel mischen. Vor dem Servieren Parmesan darüber reiben.

Charlotte Kohli - 079 318 46 33

Yvonne Rölli - 079 275 42 26

www.bernertrueffel.ch

info@bernertrueffel.ch


